
Plat - Main Course

Dessert

Menu Saint -Valentin

Entrées - Starters

Mosaïque de saumon crémeux de crevette argentine
- Salmon mosaic with creamy Argentine shrimp

Homard à la thermidor compressé de
betteraves - Compressed beetroot lobster

Termidor

Pavlova chocolat blanc et hibiscus - White
chocolate and hibiscus Pavlova

Accompagné d’un cocktail Pink Lady

79$

Ou - Or
Bison deux façons - Bison two-ways

Ou - Or
Pastilla d’agneau légumes confits - Lamb

pastilla served with candied vegetables

LE KUBE
L E  G O Û T  D E  L ’ E X C E L L E N C E

C U L I N A I R E

Ou - Or
Sablé au chocolat mi amer et framboises

déconstruites - Bittersweet chocolate
shortbread with deconstructed raspberries 

Amuse-bouche 


