
Orange en trompe-l’œil
mousse au chocolat, gâteau moelleux et caramel

Orange trompe-l’œil, chocolate mousse, soft cake and caramel

MENU
des fêtes 

ENTRÉES/STARTERS
Soupe de courge croustillant de bacon à l’érable

Maple bacon crisp squash soup

80$/
pers.

PLATS PRINCIPAUX  / MAIN COURSE

Roulade de dinde aux canneberges, purée de panais, légumes 
 racines, peau croustillante de  sauce au foie gras 

Cranberry-stuffed turkey roulade, parsnip purée, roasted root vegetables,
foie gras sauce, crispy skin

DESSERTS

Parfait de foie gras façon crème brûlée, compote de kumquat
Crème brûlée–style foie gras parfait, kumquat compote

Risotto aux pétoncles poêlés, poireaux fondants, émulsion
aux agrumes

Seared scallop risotto,braised leeks, citrus emulsion

Raviolis à la courge musquée ricotta, graines de citrouille
croustillantes

Butternut squash ricotta ravioli, crispy pumpkin seeds

Bûche de Noël revisitée au pain d’épices
 Gingerbread-inspired Yule log
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