
ENTRÉES | STARTERS

TOMATE ANCESTRALE			      22 $
Burrata, basilic frit, focaccia 
Extras : saumon 10 $ | poulet 8 $

HEIRLOOM TOMATO
Burrata, fried basil, focaccia 
Extras: salmon $10 / chicken $8

LA CHÈVRE					       18 $
Fromage de chèvre, abricots au poivre 
boréal et miel épicé

THE GOAT
Goat cheese, apricots with boreal pepper 
and spiced honey

SOUPE À L’OIGNON		   	    14 $
À la bière, gratinée au Migneron et cheddar

FRENCH ONION SOUP
Beer-based broth, gratiné with Migneron and cheddar

SOUPE DU JOUR ET GARNITURES	    10 $

SOUP OF THE DAY & GARNISHES

SALADE CÉSAR			       14 $ | 24 $
Quartiers de romaine, bacon  
croustillant, vinaigrette césar, parmesan 
Extras : saumon 10 $ | poulet 8 $

CAESAR SALAD
Romaine wedges, crispy bacon, caesar dressing, parmesan 
Extras: salmon $10 / chicken $8

LA PIEUVRE					      19 $
Carpaccio de pieuvre, vinaigrette aux  
agrumes, pousses de mesclun fleuri

THE OCTOPUS 
Octopus carpaccio, citrus vinaigrette,  
flowering mesclun shoots

ASSIETTE DE CHARCUTERIE		    38 $
Sélection de charcuteries 
et fromages québécois

CHARCUTERIE PLATTER
Selection of Quebec charcuterie and cheeses

TARTARE DE BOEUF		       21 $ | 31 $
Cornichons, moutarde de Dijon, jaune d’oeuf, 
servi avec frites ou salade

BEEF TARTAR
Pickles, Dijon mustard, egg yolk, served with fries or salad

BROCHETTE DE BOEUF (3)		     19 $
Bœuf mariné à la coréenne,  
salade de chou croustillante

BEEF SKEWER (3)
Korean-marinated beef, crispy cabbage slaw

LE KUBE

Renseignez-vous sur les options sans gluten. 
Inquire about our gluten-free options.



AILES DE POULET			       14 $ | 24 $
6 ailes ou 12 ailes

CHICKEN WINGS
6 wings or 12 wings

PLATS PRINCIPAUX | MAINS

À PARTAGER | TO SHARE

LE KUBE
SAUMON					       34 $
Purée de pois verts à la menthe, artichaut 
barigoule, bisque aux agrumes

SALMON
Green pea purée with mint, artichoke barigoule, 
citrus bisque

CALMARS FRITS				       22 $
Sauce maison coriandre et lime

FRIED CALAMARI
Cilantro-lime house sauce

FISH & CHIPS				     33 $
Morue tempura, frites maison, sauce tartare

FISH & CHIPS
Tempura cod, house fries, tartar sauce

CLUB SANDWICH				       26 $
Poulet, bacon, mayonnaise chipotle 
Servi avec frites ou salade

CLUB SANDWICH
Chicken, bacon, chipotle mayonnaise 
Served with fries or salad

MACARONI AU FROMAGE		     27 $
Fromage Gouda, bacon croustillant à l’érable 
Extra : boeuf braisé 6 $

MAC & CHEESE
Gouda cheese, crispy maple bacon 
Extra: braised beef $6

FETTUCCINE AUX FRUITS DE MER	   34 $
Crevette, palourde, moules, 
sauce à la crème au vin blanc

SEAFOOD FETTUCCINE
Shrimp, clams, mussels, white wine cream sauce

BAVETTE 					       38 $
Bavette de boeuf 8oz, chimichurri, frites et salade

BAVETTE
8 oz beef bavette steak, chimichurri, fries and salad

NACHOS					        24 $
Fromage, tomates, oignons, jalapeños,  
olives, crème sûre, salsa, guacamole 
Extra : poulet 8 $

NACHOS
Cheese, tomatoes, onions, jalapeños, olives, 
sour cream, salsa, guacamole 
Extra: chicken $8

POULET					       35 $
Poulet grillé à la portugaise, légumes du marché

CHICKEN
Portuguese-style grilled chicken, market vegetables

CONTRE FILET				      49 $
Contrefilet de boeuf 10oz, beurre maître  
d’hôtel, sauce au poivre, légumes du marché

STRIPLOIN
10 oz beef striploin, maître d’hôtel butter,  
pepper sauce, market vegetables

Renseignez-vous sur les options sans gluten. 
Inquire about our gluten-free options.



NOS CLASSIQUES | OUR CLASSICS

MENU ENFANT | KIDS MENU 
12 ANS ET MOINS | 12 AND UNDER

PIZZA QUATRE FROMAGES 10”		     25 $
Gorgonzola, chèvre, gouda fumé, cheddar

FOUR CHEESE PIZZA 10”
Gorgonzola, goat cheese, smoked gouda, cheddar

PIZZA FOU DE VIANDE 10”		     26 $
Sauce tomate, pepperoni, bacon, saucisse

MEAT LOVERS PIZZA 10”
Tomato sauce, pepperoni, bacon, sausage

PIZZA MARGHERITA 10”			      24 $
Tomates, basilic, mozzarella fior di latte

MARGHERITA PIZZA 10” 
Tomatoes, basil, fior di latte mozzarella

POUTINE				         10 $ | 16 $
Sauce maison, fromage en grains 
Extra : viande fumée 6 $

POUTINE
House-made gravy, cheese curds 
Extra: smoked meat $6

BURGER DE BISON			     29 $
Confiture d’oignons et bacon, 
fromage, rondelles d’oignon 
Servi avec frites ou salade

BISON BURGER
Onion-bacon jam, cheese, onion rings 
Served with fries or salad

SMASH BURGER FROMAGE		     27 $
Bœuf Angus, oignons, sauce maison 
Servi avec frites ou salade

CHEESE SMASH BURGER
Angus beef, onions, house sauce 
Served with fries or salad

SANDWICH DE LÉGUMES GRILLÉS	    25 $
Pesto de tomates confites, feta 
végétale, roquette, pain multigrain

GRILLED VEGETABLE SANDWICH
Sun-dried tomato pesto, vegan feta, arugula,  
multigrain bread

MINI BURGER				       16 $
Boulette de bœuf, laitue, tomates,  
sauce maison, frites

MINI BURGER
Beef patty, lettuce, tomatoes, house sauce, fries

MACARONI AU FROMAGE	  	    14 $
Fromage Gouda, bacon croustillant à l’érable

MAC & CHEESE
Gouda cheese, crispy maple bacon

PIZZA FOU DE VIANDE 6”		     16 $
Sauce tomate, pepperoni, bacon, saucisse
MEAT LOVERS PIZZA 6”
Tomato sauce, pepperoni, bacon, sausage

SANDWICH AU FROMAGE GRILLÉ	    14 $
Pain Texas blanc, fromage cheddar, frites

GRILLED CHEESE
White Texas bread, cheddar cheese, fries

DOIGTS DE POULET			      16 $
4 morceaux, frites, ketchup et mayonnaise
CHICKEN FINGERS
4 pieces, fries, ketchup and mayonnaise

LE KUBE

Renseignez-vous sur les options sans gluten. 
Inquire about our gluten-free options.



DESSERTS | DESSERTS

BAR À SUNDAE MAISON | HOUSE MADE SUNDAE BAR

DESSERT GIVRÉ | FROZEN DESSERT

LE KUBE
Créations maison conçues par notre cheffe pâtissière 

House-made creations by our pastry chef

Disponibilité variable 
Subject to availability

OASIS GLACÉE				       16 $
Mousse glacée à la noix de coco, mangue  
caramélisée, coulis mangue et passion

Frozen coconut mousse, caramelized mango,  
mango & passion fruit coulis

CHOISIR VOTRE COULIS			      15 $
Chocolat · Caramel · Framboise

CHOOSE YOUR COULIS
Chocolate · Caramel · Raspberry

L’ÉTAGÉ					        14 $
Croustillant chocolat, caramel, gelée de framboise

Chocolate crisp, caramel, raspberry jelly

ROSÉ GOURMAND				      16 $
Macaron géant, ganache chocolat,  
coulis de fraise, crème glacée à la fraise

Giant macaron, chocolate ganache, 
strawberry coulis, strawberry ice cream

CHOISIR VOS GARNITURES (2 CHOIX)
Pacanes caramélisées · Cubes de brownie 
Éclats de biscuit · Noix caramélisées  
Perles de chocolat croustillantes 
Extras : garnitures supplémentaires 2 $  
garniture gaufrée 3 $

CHOOSE YOUR TOPPINGS (2 CHOICES)
Caramelized pecans · Brownie Bites  
Cookie Crumbs · Candied nuts · Crispy chocolate pearls 
Extras: added garnish $2 / waffled garnish $3

TRILOGIE DE MACARONS		     14 $

Macaron trio

CRÈME GLACÉE
Vanille · Chocolat· Fraise 
1 boule 3 $ | 2 boules 5,50 $ | 3 boules 7,50 $

ICE CREAM
Vanilla · Chocolate · Strawberry 
1 scoop $3  / 2 scoops $5.50 / 3 scoops $7.50

SANDWICH GLACÉ OREO BISCUIT      6,49 $

Oreo Ice Cream Sandwich

BARRE GLACÉE HÄAGEN-DAZS           8,99 $
Vanille et chocolat au lait · Vanille et amandes

HÄAGEN-DAZS BAR
Vanilla & Milk Chocolate · Vanilla & Almonds

CORNET DRUMSTICK GÉANT		  7,99 $
Chocolat brownie · Caramel salé

GIANT DRUMSTICK CONE
Chocolate Brownie · Salted Caramel

Renseignez-vous sur les options sans gluten. 
Inquire about our gluten-free options.


